


детей, суточная проба, полное наименование блюда, выход порций, количество 

наименований, выданных  
продуктов. Меню должно быть утверждено директором. Бракеражную пробу берут из 

общего котла, предварительно перемешав тщательно пищу в котле. Бракераж начинают с 

блюд, имеющих слабовыраженный запах и вкус (супы и т.п.), а затем дегустируют те 

блюда, вкус и запах которых выражены отчетливее, сладкие блюда дегустируются в 

последнюю очередь.  
3.2. Результаты Бракеражной пробы заносятся в Журнал контроля за рационом питания и 

приемки (бракеража) готовой кулинарной продукции. Журнал должен быть прошнурован, 

пронумерован и скреплен печатью.  
3.3.  Органолептическая оценка дается на каждое блюдо отдельно (температура, 

внешний вид, запах, вкус; готовность и доброкачественность). 

 3.4. В случае выявления каких-либо нарушений, замечаний Бракеражная 

комиссия вправе приостановить выдачу готовой пищи на группы до принятия 

необходимых мер по устранению замечаний.  
3.5. Администрация школы обязана содействовать деятельности Бракеражной комиссии и 

принимать меры к устранению нарушений и замечаний, выявленных комиссией. 

 


